Zapytania ofertowego

Emilia Raczek

(pracownik prowadzqcy sprawe)

1. Przedmiotem zamowienia jest:

Codzienna dostawa artvkuléw spozywezych od 01 lutego 2026 r. do 30 czerwea 2026 1. -
do Przedszkola Nr 5 z Oddziatami Integracyjnymi ,, Jas i Malgosia” w Lowiczu zgodnie z
ilogciami zawartymi w zalgczniku nr 1 do niniejszego zapytania. Podane ilodci artykulow sg
orientacyjne.

2.Krvteria wyboru oferty

I cena
- Cena okreslona w ofercie powinna obejmowaé wszystkie koszty zwiazane z realizacja
przedmiotu zaméwienia.
- Przedstawiona cena powinna zawieraé ceng netto plus podatek VAT dostawy artykulow
spozywezych wraz z roztadunkiem i wniesieniem do budynku przedszkola.

II termin i warunki realizacji i dostawy

- Artykuly spozywcze beda dostarczane na koszt Dostawcy do miejsca wskazanego przez
Zamawiajgcego ( Przedszkole Nr 5 z Oddzialami Integracyjnymi ,Ja$ i Matgosia” w Lowiczu
ul. J6zefa Chetmoniskiego 4 , 99-400 Lowicz).

- Dostawy artykuléw bedg sie odbywaly na biezaco na podstawie zamowienia ztozonego
w formie pisemnej/telefonicznej/elektroniczne] przez Zamawiajacego we wskazane
dni i godziny.

-Dostawa artykuléw powinna by¢ dokonywana samochodami przystosowanymi do transportu
zywnosci, spelniaé wymogi okreslone w obowigzujgcych przepisach prawa w tym wymogi
sanitarne.

- Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nie przyjecia, zadania wymiany lub reklamacji
dostawy artykulow spozywezych w asortymencie niezgodnym z zamdwieniem lub dostawy
towaru w uszkodzonych opakowaniach lub z krétkim terminem przydatnosei do spozycia
lub zlej jakosci lub bez dokumentu poswiadczajacego termin przydatnosci do spozycia.

- Dostawa artykuldéw spozywezych zgodnie z przedtozonymi zaméwieniami czgsciowymi.

- Dostawa bedzie nastepowala na podstawie indywidualnych zamoéwien, a ostateczne
rozliczenie wartoéei dokonanych zakupdw bedzie przeprowadzone wg faktycznie dostarczone)
ilogci towaru

- Dostawy bedg odbywa¢ sie¢ w godzinach 6.30 — 8.00

- W razie potrzeby dostawca zobowigzuje sie do dostarczenia towaru w ciggu 30 minut.



11 termin platnosci

- Zamawiajgcy zobowigzuje sie do terminowego regulowania oplat za dostarczone artykuly
Spozywcze.

- Dostawca zobowigzuje si¢ do kazdej dostawy dostarczaé fakture lub dokument W7 (w
przypadku dokumentu WZ zobowigzany jest do wystawienia faktury w miesigcu zrealizowania
dostawy)

-Rozliczenie transakcji nastepowaé bedzie przelewem na konto wskazane na fakturze

w ciggu 14 dni od dnia otrzymania prawidlowo wystawionej faktury przez Wykonawceg.

- Termin realizacji platnodei nie moze by¢ krétszy niz 14 dni liczac od dnia dostawy towaru i
wystawienia faktury.

1V warunki jakoSciowe
Artykuly rézne
1. Opis przedmiotu zamowtenia w zakresie asortymentu i ilodei przedstawia.
2. Termin przydatnosci do spozycia: nie krdtszy niz % terminu liczonego od dnia
wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule
3. Wymagania Zamawiajgcego w odniesieniu do artykuléw spozywezych
1) Przyprawy i potprodukty spozywcze:

a) opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplednienia, obecnosei szkodnikéw, cate, szczelne;

b) wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczne dla rodzaju i stopnia
rozdrobnienia; konsystencja sypka, bez grudek, nie zlepiajaca si¢ przy
ucisku, bez zbrylen, delikatna;

¢) smak: charakterystyczny dla rodzaju surowea, bez obcych posmakéw;

d) zapach: charakterystyczny dla rodzaju surowca, przyjemny, bez obcych
zapachow;

e) wlhasciwosci fizykochemiczne 1 biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikow, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotworczych.

2) Maka:

a) opakowanic: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw zbozowo - macznych,
cale, szczelne;

b) wyglad, tekstura i konsystencja: barwa biala z odcieniem zoftawym,
konsystencja gladka, §liska w dotyku, sypka, bez grudek;

¢) smak: swoisty dla danej maki;

d) zapach: przyjemny, swoisty, charakterystyczny dla danej maki, bez obcych
zapachow;

¢) wilasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak obecno$ci zanieczyszczen
fizycznych i biologicznych,

3) Makaron:




a)

b)

d)

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosdei szkodnikéw zbozowo - magcznych,
cale, szczelne;

wyglad, tekstura i konsystencja: barwa jednolita, kremowa lub jasnozélta
bez peknied i rys, prawidlowy ksztalt, cale elementy, bez zanieczyszezen
fizycznych, blyszczgca  powierzchnia, tekstura 1  konsystencja
charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak zepsucia, uszkodzen,
prawidiowy ksztalt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen fizycznych, tekstura
i konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia i formy, suchy,
gladka powierzchnia, szklisty po przetamaniu, bez oznak lepkosci i grudek,
po ugotowaniu elastyczny, zachowuje pierwotny ksztalt, nie skleja si¢ 1 nie
ciemnieje;

smak: po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi $wiezemu,
wykluczony posmak skwasnialy lub gorzki;

wiasciwosdci  fizykochemiczne 1 biologiczne: brak zanieczyszezen
fizycznych, oznak 1 pozostatosci  szkodnikéw, obecnosci plesni,
szkodnikow, bakterii chorobotwérezych,

4) Kasze, ryz, produkty zbozowe :

a)

b)

d)
€)

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikow zbozowo - macznych,
cale, szczelne;

wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego gatunku,
bez oznak zepsucia, uszkodzen, prawidtowy ksztalt i barwa ziaren, bez
zanieczyszczen fizycznych, tekstura i konsystencja charakterystyczna dla
stopnia rozdrobnienia, sypka, suche, bez oznak lepkosci i grudek,

smak: po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi §wiezemu,
wykluczony posmak skwasnialy lub gorzki;

zapach: charakterystyczny, bez obeych zapachdw, stechlych;

whasciwosdci  fizykochemiczne 1 Dbiologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostalosci szkodnikéw, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotworczych.

5) Herbaty

a)

b)

d)

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikow, cale, szczelne;
wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego rodzaju
produktu zabarwienie, jednolite, wyglad naparu zywy, tekstura i
konsystencja sypkie, suche, w zaleznosci od stopnia rozdrobnienia lisci czy
dodatku owocdw, bez grudek, zlepien, torebki cate, suche, granulat suchy
bez zbrylen i grudek;

smak naparu: wihasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku lub
dodatkow, bez obeych posmakéow;

zapach: wilasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku i dodatkéw, bez
obcych zapachow;



e) wihasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: suche, brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikéow, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotworczych.

6) Sol, cukier, wyroby cukiernicze, kakao:

a) opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaple$nienia, obecnosci szkodnikéw, cale, szczelne;

b) wyglad, tekstura i konsystencja: cukier i sél barwa biata, pozostate wyglad
typowy dla produktu, bez oznak plesni i szkodnikéw; tekstura i
konsystencja: krysztaly sypkie, bez zlepéwi grudek, pozostate konsystencja
chrupiaca, sucha;

¢) smak: wilasciwy, charakterystyczny dla danego produktu, slodki,
przyjemny, s6l - stony, bez obeych posmakéw zjelczenia czy plesni;

d) zapach: wilasciwy, lekko stodkawy, charakterystyczny dla dodanego
aromatu lub dodatkdw, bez obeych zapachdw, so1 b/zapachu;

¢) wiasciwosel fizykochemiczne i biologiczne: suche, brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostalo$ci szkodnikéw, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotworczych.

7y Kisiel, budyn, galaretki:

a) opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaple$nienia, obecnosci szkodnikow, cale, szczelne;

b) wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla rodzaju, barwa
charakterystyczna dla rodzaju; tekstura i konsystencja: sypka, bez grudek,
nie zlepiajaca si¢ przy ucisku, bez zbrylen, latwo rozpuszczalne;

¢) smak: wladciwy, charakterystyczny dla rodzaju i okre$lonego smaku przez
producenta, bez obcych posmakéw;

d) zapach: wlasciwy, charakterystyczny dla rodzaju, przyjemny, bez obcych
zapachdw;

e) whasciwosei fizykochemiczne 1 biologiczne: suche, brak zanieczyszczei
fizycznych, oznak i pozostalosci szkodnikéw, brak zanieczyszczef
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotwoérezych.

4, Cechy dyskwalifikujgce do odbioru w szczegdlnoscei:

1) obce posmaki, zapachy; zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy
plesnienia, psucia uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione,
porozrywane; obecno$¢ szkodnikow Zywych, martwych, oraz ich
pozostatoéci, brak oznakowania opakowan

2) Dostarczone artykuly muszg by¢ oznakowane w spos6b zrozumiaty, napisy
w jezyku polskim muszg by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne data spozycia.

3.Miejsce i termin skladania ofert
Oferte ztozy¢ nalezy do dnia 26.01.2026 r. do godz. 10:00




- osobiscie - do Przedszkole Nr 5 z Oddziatami Integracyjnymi ,Jas i Malgosia” w Lowiczu
ul. Jozefa Chetmonskiego 4, 99-400 Lowicz u Dyrektora przedszkola w godzinach od 8.00 do
13:30 od poniedziatku do pigtku,

- za posrednictwem poczty elektronicznej — na adres p3lowicz@wikom.pl

Opis sposobu przygotowania oferty:

a) oferta powinna by¢ zlozona w formie pisemne;

¢) oferta powinna by¢:

> opatrzona pieczgtkg firmowa,

> posiada¢ date sporzadzenia,

> zawiera¢ adres lub siedzibg oferenta, numer telefonu, numer NIP, e-mail,

> podpisana czytelnie przez wykonawce.

4.Informacje o postepowaniu o udzielenie zamodwienia (sposéb publikacji
zapytania ofertowego)

Zapytania ofertowego zostaly ogloszone na:
a. stronie internetowej Zamawiajgcego: BIP
b. poprzez wywieszenie informacji na tablicy ogloszen w siedzibie Zamawiajacego.

c. Zapytanie ofertowe zostato tez skierowane do Wykonawcoéw w liczbie 3 w formie
pisemnej na adres potencjalnego Wykonawcy.

Termin waznos$ci oferty wynosi 7 dni.

S.Informacje koncowe

-7, wybranym Dostawca zostanie zawarta umowa na dostawe stanowigca Zalgcznik nr 2 do
zapytania ofertowego.

-W ramach zamowienia zostanie wybrany Dostawca, ktory ztozy najkorzystniejsza oferte
biorge pod uwage w/w kryteria.

-Dostawca zobowigzuje si¢ do podpisania o$wiadczenia o nie podleganiu wykluczenia na podstawie
art.7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczeg6lnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdzialania
wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego. Zalgcznik nr 3
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