Załącznik nr 1
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Wymagania jakościowe dotyczące artykułów spożywczych 

 Pieczywo 
1. Opis przedmiotu zamówienia w zakresie  asortymentu i ilości przedstawia Wykaz asortymentowo-ilościowy.  
2. Termin przydatności do spożycia: Pieczywo niepakowane- 48 godzin, 
Pieczywo pakowane- 72 godziny
3. Wymagania Zamawiającego w odniesieniu do artykułów spożywczych: 
1) kształt i wygląd zewnętrzny powinien być charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa. 
2) skórka pieczywa powinna być sprężysta, ściśle związana z miękiszem w kolorze od jasno do ciemnobrązowej w przekroju zanikająca równomiernie w kierunku miękiszu, nie powinna być cieńsza niż 2 mm. Powierzchnia skórki powinna być gładka, nie popękana i bez uszkodzeń mechanicznych.
3)  miękisz powinien być dobrze wypieczony, elastyczny, suchy, nie kruszący się, równomiernie porowaty, o jednolitej barwie, bez grudek mąki. 
4) smak i zapach powinien być charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa. Niedopuszczalny jest smak i zapach obcy, mdły, stęchły, gorzki, kwaśny, niesłony lub zbyt słony. 
4. Cechy dyskwalifikujące do odbioru – w szczególności:
1) wspólne dla pieczywa: pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie; pieczywo zabrudzone, spalone; miękisz lepki, niedopieczony, z zakalcem, z obecnością grudek mąki i soli; smak: gorzki, kwaśny, zbyt słony lub niesłony;


	Lp.
	
	Jm
	Orjętacyjna ilość
	Cena netto
	Stawka VAT
	Cena brutto

	1. 
	Bagietka wieloziarnista
	szt
	350
	
	
	

	2. 
	Bagietka pszenna
	szt
	270
	
	
	

	3. 
	Chleb żytni
	szt
	160
	
	
	

	4. 
	Chleb wiejski pszenny
	szt
	300
	
	
	

	5. 
	Buła tarta
	szt
	20
	
	
	

	6. 
	Chałka drożdżowa
	szt
	60
	
	
	




